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PUNKT WYJSCIA

Bezpieczenstwo nie konczy sie na producencie
ZYyWnoScCI

Na zywnos¢ wptywa kazdy, kto dostarcza do zaktadu surowiec, wyrob albo ustuge.

Opakowanie Maszyna Lampa i Srodek Woda i gazy Pracownik
migracja substancji miejsca trudne do posadea myjacy skazenie, przerwa agencjl
mycia stluczka, odpryski pozostatosci na dostaw brak badan i
liniach szkolenia
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PYTANIE WSPOLNE DLA WSZYSTKICH

W jaki sposOb moj produkt lub moja
ustuga moze spowodowac
zagrozenie u odbiorcy?

Odpowiada na nie kazda organizacja w systemie: od rolnika po dostawce posadzek.
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CZYM JEST HACCP+

Cztery obszary jednego standardu

Zarzadzanie System HACCP Bezpieczenstwo
organizacja R T e produktow i ustug
Przywodztwo, cele, ryzyko, wstepne, CCP i walidacja. Identyfikowalno$¢, informacije
audyty i wymagania prawne. Rozdziat 4. dla odbiorcy, wycofanie.
Rozdziat 3. Rozdziaty 5-6.

Uktad jest inspirowany normami ISO, co utatwia potaczenie z ISO 9001 i ISO 22000.
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Ludzie, klimat i
srodowisko

Slad weglowy, zréwnowazony

rozwaj, warunki pracy.
Rozdziaty 7-8.
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BUDOWA

Wspolny rdzen 1 wytyczne dla branz

Rozdziaty 3-6i 8 ST-01 do ST-13 Rozdziat 7
Wymagania Wsp()lne Specyfikacje Klimat, opcjonalnie
techniczne
Obowigzujg kazda organizacje, _ _ ) _
niezaleznie od branzy i wielko4ci. Wymagania swoiste dla Slad weglowy i
rodziny dziatalnosci. zrbwnowazony rozwdj na

zyczenie organizacji.

B1 do B6
Moduty dodatkowe

Szczegolne deklaracje, np.
bez GMO, ekologia, pasze.

Zataczniki E i F Tabela stosowalnosci wymagan oraz zasady uznawania innych certyfikatow.

ACC

5/20



WYMAGANIA

Szesc rozdzialow wymagan

Nr Rozdziat Co obejmuje Status

3 Wymagania dla organizacji Przywdédztwo, cele, ryzyko, audyty, prawo obowigzkowy
4 System HACCP 2.0 Analiza zagrozen, programy wstepne, CCP obowigzkowy
5 Realizacja celoéw organizacji Personel, dostawcy, informacje dla odbiorcy obowigzkowy
6 Bezpieczenstwo produktow lub ustug Identyfikowalnos¢, niezgodnosci, wycofanie obowigzkowy
7 Klimat i zrownowazony rozwoj Slad weglowy, bilans masy, energia opcjonalny

8 Zaangazowanie spoteczne Wynagrodzenie, czas pracy, BHP obowigzkowy

Kazdy punkt zawiera wymagania oznaczone literami oraz wskazowki dla audytora, ktére nie sg wymaganiami.
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POZIOMY ODDZIALYWANIA

Liczy sie bliskosC zywnosci, nie wielkosc firmy

P1

Kontakt bezposredni

Produkt jest zywno$cig lub pasza albo styka
sie z nimi zgodnie z przeznaczeniem.

Surowce, opakowania, uszczelki, woda
technologiczna

ACC

P2

Kontakt posredni

Produkt lub ustuga w strefie, w ktérej
zywno$¢ jest nieostonieta, bez
zamierzonego kontaktu.

Lampy, posadzki, odziez robocza,
zwalczanie szkodnikéw, serwis

P3

Oddziatywanie przez otoczenie

Brak kontaktu z zywnoscig, ale wptyw na
warunki dziatania odbiorcy.

Wynajem powierzchni, agregaty, kontenery,
odbidr sciekow
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PUNKT 4.7 STANDARDU

Analiza zagrozen w dwoch perspektywach

Zagrozenia przenoszone

Produkt lub ustuga wnosi je do zaktadu odbiorcy.

Zagrozenia witasne

Powstajg w procesach samej organizacji.

° od k toki malarskiej
* surowce i materiaty odprysk powroki malarskiej

* przebieg procesu
* personel i Srodowisko pracy

* sttuczka oprawy osSwietleniowej
* pozostatosc¢ Srodka biobojczego
* pracownik bez szkolenia

Gdy zagrozenie moze opanowac tylko odbiorca, dostawca przekazuje mu potrzebne informacje.
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RODZINY DZIALALNOSCI 1/2

Uczestnicy tancucha zywnosciowego

ST-01 ST-02 ST-03

Produkcja pierwotna i Przetwoérstwo Handel i
pozyskiwanie Zywnosci i pasz posrednictwo
Uprawy, chow zwierzat, Zakfady produkcyjne, Hurtownie, importerzy,
hodowla owaddw, runo lesne, pakowanie, zywienie zbiorowe brokerzy, marka wtasna

podtoza do pieczarek

ST-04

Transport i
magazynowanie

Przewoznicy, magazyny
ustugowe, chtodnie, mroznie

Typowy poziom oddziatywania to P1, a dla towarow opakowanych w transporcie i magazynie P2.
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RODZINY DZIALALNOSCI 2/2

Dostawcy wyrobow I ustug

ST-05 ST-06 ST-07

Materiaty do kontaktu Maszyny procesowe Budynki i urzadzenia
opakowania, uszczelki, reczniki linie, zbiorniki, czesci zamienne lampy, posadzki, wozki, kontenery
ST-08 ST-09 ST-10

Chemia pomocnicza Ustugi w zaktadzie Media

Srodki myjace, smary, farby DDD, pralnie, sprzatanie, serwis woda, Scieki, gazy techniczne

ST-11 ST-12 ST-13

Personel i odziez Nieruchomosci Odpady i produkty uboczne
agencje pracy, odziez robocza wynajem hal, magazynow i chtodni zbiorka, utylizacja, bioodpady
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Osiem rozdziatdw, zawsze ten sam ukiad

4

Zakres rodziny Terminy swoiste Typowe zagrozenia Programy warunkéw
wstepnych

Informacje dla odbiorcy Sledzenie partii i ustug Punkty stosowane Przepisy i normy
inaczej

Specyfikacja uzupetnia wymagania wspolne i ich nie powtarza. Rozdziat 4 zawiera to, co swoiste dla branzy.
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PRZYKLAD

Producent opraw oSwietleniowych

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

Rodzina Poziom Zagrozenie Wymaganie Informacja

ST-07, budynki i P2, bo oprawy wiszg Stluczka szkia i Wykonanie chronigce Wykaz elementow

wyposazenie nad produktem kruchych tworzyw nad przed sttuczka, szklanych do rejestru

pomocnicze nieostonietym linig szczelnosc dobrana do odbiorcy, instrukcja
mycia mycia

Zaktad spozywczy dostaje dostawce ocenionego wedtug tych samych zasad, ktore stosuje u siebie.
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ZALACZNIK E

Jasnhe zasady wytaczen

O W X

Obowigzkowy Warunkowy Opcjonalny

Nie podlega wytaczeniu. Zasady HACCP, Wytgczenie tylko po spetnieniu warunku, np. Stosowany zgodnie z deklaracjg zakresu.
programy wstepne, wymagania prawne. gdy proces nie wystepuje. Alergeny, Klimat i moduty B1-B6.
projektowanie.

Wielkos$¢ firmy, koszty ani brak czasu nie sa podstawa wytgczenia.

Organizacja prowadzi tabele stosowalnosci z uzasadnieniem, zatwierdzong przez najwyzsze kierownictwo.
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ZALACZNIK F

Posiadane certyfikaty sie licza

Certyfikat Co pokrywa w HACCP+ Co zostaje do audytu
ISO 9001 Wiekszos$¢ rozdziatu 3 Uzupetnienia dotyczgce bezpieczenstwa i prawa
ISO 22000, FSSC 22000 WiekszoscC rozdziatu 4 Przy samym ISO 22000: kultura, alergeny, ochrona

przed zafatszowaniem

ISCC Bilans masy i modut B4 Slad weglowy organizaciji

Audytor HACCP+ sprawdza tylko to, czego certyfikat nie pokrywa.

Warunki: akredytowana jednostka, zakres obejmujacy dziatalnosc¢, raport z audytu, brak otwartych niezgodnosci gtéwnych.
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ROZDZIAL 7, OPCJONALNY

Klimat 1 zrownowazony rozwoj

Slad weglowy Bilans masy Srodowisko i energia
Organizacji, produktu albo ustugi, wedtug Dla materiatébw o deklarowanych Aspekty srodowiskowe, efektywnosc
uznanej metodyki. wiasciwosciach zrownowazonych. energetyczna, réznorodnosc biologiczna.
ISO 14064-1, ISO 14067, GHG Protocol ISCC, REDcert, KZR INiG, 2BSvs ISO 14001, ISO 50001

Twierdzenia o klimacie tylko zgodnie z prawem i z dowodami.

Organizacja stosuje rozdziat 7, gdy obejmie go zakresem certyfikaciji.
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ROZDZIAL 8

Zaangazowanie spoteczne

8.1 8.2 8.3 8.4

Sprawiedliwe Czas pracy Bezpieczenstwo Bezpieczenstwo i
wynhagrodzenie zatrudnienia higiena pracy

8.5 8.6 8.7 8.8

Zakaz pracy dzieci i Rowne traktowanie Wolnhos¢ zrzeszania sie Konwencje

pracy przymusowej miedzynarodowe

Wymagania obejmujg takze pracownikdw tymczasowych i podwykonawcoéw pracujgcych na terenie organizaciji.
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ZALACZNIKI Al B1-B6

Szes¢ modutow dodatkowych

Bl B2 B3

Bez GMO Bez antybiotykow Dobrostan zwierzat
segregacja, dostawcy, badania ewidencja leczenia, karencje utrzymanie, transport, ubgj

B4 B5 B6

Zréwnowazony rozwoj Ekologia Pasze

np. ISCC PLUS, REDcert? integracja z certyfikacjg ekologiczng np. GMP+, FAMI-QS, GTP, EFISC

Modut rozszerza certyfikat o szczegolng deklaracje. Mozna go wykazac certyfikatem standardu odniesienia.
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KORZzZYSCI

Co zyskuje dostawca, a co odbiorca

Organizacja Odbiorca

* jeden system zamiast kilku * dostawcy oceniani wedtug tych samych zasad

* posiadane certyfikaty sg uznawane * informacje potrzebne do wiasnej analizy zagrozen
* wymagania dopasowane do branzy * szybkie powiadomienie o zdarzeniu

* jasne zasady wytgczen * poréwnywalnos¢ dostawcow z réznych branz
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WDROZENIE

Szesc¢ krokow do zgodnosci

Zakres i rodzina Poziomy oddziatywania Tabela stosowalnosci

Lokalizacje, procesy, produkty i ustugi P1, P2 lub P3 dla kazdego produktu i ustugi Co stosujemy, czego nie i dlaczego

Wdrozenie wymagan Audyt wewnetrzny Niezalezna ocena
Rozdziaty 3-6 i 8 oraz wtasciwa specyfikacja Sprawdzenie systemu i przeglad kierownictwa Audyt prowadzony przez niezalezng jednostke

Zasady certyfikacji i wymagania dla jednostek certyfikujacych sg przedmiotem odrebnych dokumentow systemu.
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ACC

Jeden system. Caty tancuch.

Standard HACCP+ oraz 13 specyfikacji technicznych, od ST-01 do ST-13.

[dane kontaktowe wiasciciela standardu] Status dokumentéw: projekt roboczy
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